
Aperitivo
Tiradito de pescado de roca, 

Leche de tigre, hojas de ostra y saliconia

Entrante
Hojaldrado de pera y hongos, 

Láminas de langostinos y vieiras

Principales
Lubina lacada al horno, 

Ensalada daikon, pepino y espinacas modo escabeche

Solomillo de ganado mayor, 

Hongos y setas de temporada

Postres
Gazpacho de frutas rojas

Láminas de piña, mango y coco

Bodega 

Menú día de Navidad
25 Diciembre 2024

PRECIO MENU POR COMENSAL   85,00 EUR IVA INCLUIDO 

Informacion y reservas :  +34 947 49 00 03 / 690 752 151   |  mi.sancho@nh-hotels.com



PRECIO MENU POR COMENSAL   88,00 EUR IVA INCLUIDO 

Informacion y reservas :  +34 947 49 00 03 / 690 752 151   |  mi.sancho@nh-hotels.com

Aperitivo
Esfera de atún de Almadraba, 

Guacamole y toques cítricos

Entrante
Turrón de foie, 

Compota de pera y piñones

Principales
Buey de mar gratinada, 

Bechamel fluida de sus corales

Cordero asado en su propio jugo, 

Patata manarra con toques de picantes

Postres
Mousse de chocolate y platano

Caramelizado polvo de cacao y pistacho

Bodega 

Menú de Año Nuevo
1 Enero 2025



Centros de mesa 

Talo de pimientos entreverados, langostinos, vegetales y encurtidos

Espetada de rosbif duroc, aliño de mostazas y especias

Capuchina trufada, 

parmentier de patata, brounoise de setas, champis, aromas de bacon ahumado

Entrante Individual
Corte de pate, pera caramelizada, toques de sidra y pimienta rosa 

Selección de Plato principal

Lingote de cerdo duroc braseado,piñones, ciruelas y pasas

ó
Lomo de corvina, salsa batida de su propio jugo

Postres
Corte praline de frutos secos, cacahuete, crocante de felleutine

Bodega 

Menú día de Reyes   
6 de Enero de 2025

PRECIO MENU POR COMENSAL   85,00 EUR IVA INCLUIDO 

Informacion y reservas :  +34 947 49 00 03 / 690 752 151   |  mi.sancho@nh-hotels.com


