
CENA DE NOCHEVIEJA
NEW YEARS EVE DINNER

APERITIVO EN MESA
SNACKS AT THE TABLE

Bikini de chuleta oreada 45 días con caviar Nacarii
Steak tartar sandwich from ripened chop 45 days with caviar nacarii

Quisquilla de motril y escabeche de tomate ahumado
Motirl shrimps with smoked tomato pickle

Croqueta de pollo de corral y papada de bellota
Free range chicken croquette with bellota’s cheek

MENÚ
MENU

Corte de colita de rape con emulsión de aceite de oliva y pimientos asados
Monkfish with olive oil emulsion and roasted peppers

Paletilla de lechal con patatas y chalotas glaseadas
Lamb shoulder with caramelized shallots and potatoes

Frutas rojas asadas a la brasa con sabayón de azafrán
Red fruits roasted with saffron sabayón

Delicias navideñas
Christmas treats

Uvas de la suerte
Lucky grapes

BODEGA
WINERY

Louro (DO Valdeorras)

Alonso del Yerro (DO Ribera del Duero)

Perrier Joüet (AOC Champagne)

Refrescos, cervezas, aguas / Soft drinks, beers, water

Servicio de café e infusiones / Coffee and tea service

195€ 
IVA incluido / VAT included

Condiciones generales: 50% de pago en concepto de anticipo al formalizar la reserva. Resto del pago 5 días antes de la cena. Horario 
de comienzo 20:30h. Horario de cierre del restaurante 01:00h. No incluye cotillón, ni barra libre. Están incluidas las bebidas descritas 
en el menú. A partir de las 00:00 las consumiciones serán pago directo.
General conditions: 50% of payment in concept of advance when formalising the reservation. Rest of the payment 5 days before the dinner. Starting 
time: 8:30pm. Restaurant closing time 1:00am. Cotillion and open bar not included. The drinks described in the menu are included. After 12pm the 
drinks will be paid directly.


