MenU de Navidad 2024

Aperitivo gastronomico

Platos principales
Ensalada de bacalao y txangurro con pilpil de calabaza
Bullabesa de gamba roja
Lubina al horno con salsa beurre blanc de moluscos y
espinacas
Solomillo a la parrilla con hongos salteados y gnocchis de
Idiazabal

Postre
Coulant de avellana, jugo de cacao y helado de nata _
Turrones y dulces navidefios

Bodega
Vino Blanco Legaris Rueda Verdejo
Vino Tinto Vina Pomal Reserva
Aguas minerales
Cava Anna Codorniu Blanc de Blancs
Café, leche e infusiones

85 EUR IVA incluido
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Menu de Navidad Infantil 2024

Platos principales
Jamon y lomo Ibéricos
Surtido de fritos
Langostinos a la plancha
Medallones de solomillo con patatas fritas

Postre
Mousse de yogur con frutos rojos y sorbete de frambuesa

Bodega
Refrescos y zumos

42 EUR IVA incluido
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Menu de Reyes 2025

Aperitivo gastronomico

Platos principales
Lingote de foie y melocoton con crumble de pistachoy
arandanos
Dado de bacalao estofado de sémola, calabaza y emulsion de

setas
Cordero confitado en canel6n con hortalizas y toffee de
cebolleta

Postre

helado
Roscon de Reyes

Bodega
Vino blanco Verdejo “Ederra”
Vino tinto Rioja Crianza “Paceta”
Aguas minerales
Cava Brut Codorniu
Café, leche e infusiones
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Menu Reyes Infantil 2024

Platos principales
Jamoén y lomo Ibéricos
Croquetitas y tiras de calamar
Medallones de solomillo con patatas fritas

Postre
Tartita de chocolate con helado de vainilla
Roscon de Reyes

Bodega
Refrescos y zumos

36 EUR IVA incluido
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