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| " Gran'Gala de Fm de Afio ir

31 de diciembre de 2024

Aperitivo de bienvenida
20:30
Salmon ahumado, crema agria, caviar de arenque y pan de gambas
Bufiuelos de turron con foie
Croquetas de gambas
Empanada casera
Focaccia, sardinay crema de tetilla
Zamburifias, mango y papada ibérica
Berenjena con miso y miel
Tempura de mejillones y chistorra en escabeche
Takoyaki de pulpo con nuestra receta

Cena de gala
21:30
Falsa lasafia de salpicon de bogavante, rape y langostinos, cherrys soasados y
emulsion de su vinagreta

*kk

Vieira en su concha con salsa Compostelana y chipotle

*kk

Morcillo de ternera gallega en su jugo, gratén de patata y trigueros asados
*kk
Mousse de chocolates y helado
Uvas de la Suerte,Cafés y Frivolidades Dulces del Chef

Bodega
Fillaboa D.O Rias Baixas
Vifla Pomal 106 Barricas Reserva D.O Rioja
VinaPomal Vifiedos Singulares 100% Garnacha D.O Rioja
Ars Collecta Blanc de Noirs Reserva
Aguas, refrescos

Precio 279€ IVA incluido

Informacién y reservas: +34 981 205 400 | events.nhcollectionfinisterre@nh-hotels.com
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Gran Gala de Fm de Ano AR

31 de diciembre de 2024

Para los mas pequerios

Cena de gala
21:30

Plato de chacinas ibéricas y quesos

*k*

Langostinos al vapor con sus salsas

*k*

Bocaditos de Solomillo de Ternera y Chips de
Patata

*k*k

Surtido de helados y tarta

Aguas minerales, Refrescos y zumos

Precio 79€ IVA incluido

Informacién y reservas: +34 981 205 400 | events.nhcollectionfinisterre@nh-hotels.com
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Buffet de Aio Nuevo

.1 de enero de 2025

Rincon de Panes y Bolleria

Chacinas Ibéricas y Quesos del Mundo
Platos de Cuchara
Bar de Ensaladas de Libre Composicion
Rincon Caliente
Postres de Nuestro Obrador

Cafés y Frivolidades Navidefias del Chef

Zumos Naturales Antioxidantes
Bloody Mary by Finisterre
Aguas Minerales

Bodega a cargo del sumiller
Anna de Codorniu D.O Cava

La hora de entrada sera
entre las 14.00 h. y las 15.30 h.
Nifios gratis de 0 a 6 afios
50% de descuento para nifios de 7 a 12 afios
Animacion y entretenimiento
desde las 15.00 h. hasta las 19.00 h.

Precio 79€ IVA incluido

Informacién y reservas: +34 981 205 400 | events.nhcollectionfinisterre@nh-hotels.com
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