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New Years Buffet

31 Dezember 2024

Vorspeisen
Raucherfischspezialitaten
Marinierte Riesengarnelen mit verschiedenen Saucen
Rosa gebratenes Roastbeef mit Truffelcreme
Wildterrinen und Pasteten

Suppe
Klrbissuppe verfeinert mit Ingwer und Kokos

Hauptgange
Rosa gebratener Lammricken in Krauterkruste mit Thymiansauce
Rinderfilet mit Pfifferlingen a la Creme
Gebratenes Wildlachsfilet mit Safransauce
Dorade und Jakobsmuschel mit Krebsschaum
Tortelloni Tricolor mit Kase und Salbeibutter
Kartoffelgratin | Kerbel-Bandnudeln | Duftreis | MarktgemdUse

Desserts
Baumkuchenterrine ,,Schwarzwalder”
Apfelstrudel mit Vanillesauce
Schokoladenmousse
Cheesecake Spekulatius
Tiramisu
Veganer Pumpkin Pie

EUR 139,90

Reservations: +49 952 07 13 23 | gr.nhcollectionmuenchenbavaria@nh-hotels.com
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