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Buffet di Antipasti

Angolo di mare
Canapé con baccala mantecato
Gamberi in pasta kataifi
Salmone in bellavista
Vol au vent con muosse di tonno e uova di lompo
Tartarre di branzino

Angolo di terra
Crostino ai funghi champignon
Porchetta al taglio
Polenta caprino e noci all’olio tartufato
Insalatina di puntarelle tradizionale e uovo sodo

Primi piatti serviti al tavolo
Ravioli di ricotta e spinaci, con pesto profumato al limone e mazzancolle
Risotto al prosecco con punte di asparagi

Secondo servito al tavolo
Filetto alla Wellington con contorno

Dolci a buffet
Pasticceria mignon
Pandori e panettoni artigianali con salse
Tagliata di frutta, uva e mandarini

Brindisi di mezzanotte con Prosecco DOC

Menu Bambini
Antipasto a buffet
Gnochetti alla bolognese
Cotoletta di vitella e patatine
Dolci a buffet

Adulti 150€ per persona

(Acqua, vino bianco e rosso dalla ns cantina, caffé inclusi; IVA inclusa)
Bambini al di sotto di 12 anni: sconto 50%

Informazioni e prenotazioni: +39 06393731

nhvillacarpegna@nh-hotels.com n I I
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