
Selección de fiambres y quesos,
panes y encurtidos

• Jamón serrano, jamón natural, lomo ahumado,

salame de Milán, longaniza, mortadela con pistachos.

• Queso reggianito, provolone patagónico, sardo estacionado,

criollo, azul, brie y camembert.

• Focaccia, bollitos saborizados, pan de pizza y pan de campo.

• Encurtidos.

Opciones Fríos

Menú Navidad
Martes 24 de diciembre  • 20:30

NH Collection Crillon

• Carré de cerdo con 

salsa criolla.

• Matambre arrollado.

• Lengua a la vinagreta.

• Vitel toné.

• Tortilla de papas.

• Hummus.

• Berenjenas en

escabeche. 

• Bruschetta capresse.

• Bruschetta de 

mortadela, stracciatella

y pistachos.

• Escabeche de pollo.

• Burrata con jamón crudo

y tomates confitados.

• Salmón ahumado, 

alcaparras y queso 

mascarpone.

Variedad de Ensaladas



Opciones Calientes
• Quiche de berenjenas, tomate y boconcinos.

• Empanadas.

• Arancinis y ravioles fritos.

• Arroz con mariscos.

• Ternera braseada, papas cuña, reducción de jugo de cocción.

• Roll de pollo, caponata.

• Carré de cerdo agridulce.

• Rack de cordero, papines y tomates cherrys.

Dulce
• Macarons, bombones y trufas.

• Mini pastelería:

ópera de chocolate y café, cremoso de vainilla,

frutos rojos y pistachos, lingote de limón y merengue,

tiramisú,  tarteleta de crema pastelera

y castañas en almíbar.

• Pastelería en vaso:

mousse de chocolate y avellanas, flan de dulce de leche

con crema y garrapiñadas, panacota de pistachos.

• Mesa de dulces navideños.

Informes y reservas:  011 4310 2000  |  mc.casasco@nh-hotels.com

PREVENTA HASTA EL 10 DE DICIEMBRE / HUÉSPEDES 20% OFF

CENA PREVENTA: USD 90 + IVA (adulto) / USD 45 + IVA (menor de 5 a 12 años)

CENA POST PREVENTA: USD 100 + IVA (adulto) / USD 50 + IVA (menor de 5 a 12 años)

CENA, ALOJAMIENTOS BASE DOBLE Y DESAYUNO: USD 250 + IVA
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