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NH Collection Santiago

Menu Nochevieja 2024

Entrantes
Aperitivo de bienvenida a las a a las 20.30hrs en el Lobby

Ostra de salpicdén de moluscos con crema de hierbas y espirulina
Cornete de pato y foie con cebolla dulce
Bufiuelo de gambas con mahonesa yuzu
Brioche de lacon, grelos y tetilla

Platos principales

Cena de gala a las 21:00hrs en el salén Obradoiro con vistas a la catedral
Camardn cocido, y carpaccio de langostino con pastel de calamar y tataky de atin en
caldo de hinojo
Bogavante a la plancha con centolla, germen de trigo y jugo de corales
Rape con parmentier de citricos, habitas tiernas y sepia
Sorbete de maracuya al vodka
Solomillo de ternera con boletus, cachelo y jugo de Pedro Ximénez
Gianduja de chocolate y pera con frutos silvestres y helado de yogurt

Bodega
Aguas Minerales, cervezas y refrescos
Blanco Albarifio Condes de Albarei D.O. Rias Baixas
Tinto Crianza Ramoén Bilbao D.O. Rioja
Cava Brut Nature Anna de Codorniu

Fiesta a partir de las 00:00hrs
Uvas de la suerte, cotillon y fiesta de Nochevieja con musica y barra libre
Resopdn con mini sandwiches y chocolate con churros
Fin de Fiesta a las 04.30hrs

EUR 295

Informacién y reservas: +34 981 558 070 | m.parada@nh-hotels.com/ a.carballa@nh-hotels.com
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NH Collection Santiago

Menu Infantil Nochevieja 2024

Entrantes
Aperitivo de bienvenida a las a a las 20.30hrs en el Lobby

Ostra de salpicdén de moluscos con crema de hierbas y espirulina
Cornete de pato y foie con cebolla dulce
Bufiuelo de gambas con mahonesa yuzu
Brioche de lacon, grelos y tetilla

Platos principales
Cena de gala a las 21:00hrs en el salén Obradoiro con vistas a la catedral

Jamoén y chacinas ibéricas
Langostinos crujientes con salsas
Filloa de lacén con queso gallego gratinado y crema de tomate
Sorbete de maracuya (sin alcohol)
Medallén de solomillo de ternera con patatas fritas
Gianduja de chocolate y pera con frutos silvestres y helado de yogurt

Bodega
Aguas Minerales, zumos y refrescos
Espumosos sin alcohol

Fiesta a partir de las 00:00hrs
Uvas de la suerte, cotillon y fiesta de Nochevieja con musica y barra libre de refrescos
Resopdn con mini sandwiches y chocolate con churros
Fin de Fiesta a las 04.30hrs

EUR 80

Informacién y reservas: +34 981 558 070 | m.parada@nh-hotels.com/ a.carballa@nh-hotels.com
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